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Treska
vV majonéze

100g=11K¢
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100g=11Ke Z

Trefilova
1 Y : - masopustni klobasa
Repny salat Mrkvovy salat s ananasem Sunkové zavitky 7" 1 6’ o P
Nowaco 300 g Nowaco 300 g s pafizskym salatem 200 g
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Veprova krkovice

i s kosti
i ok

[ s

100 =12,50 K¢
Smetanovy termizovany
syr Lu¢ina 62,5g

NOVE U NAS
ZAKOUPITE Mroz jahodovy
TRADICNI bl
v “? MLECNE VYROBKY | 45m!
JUROTARMA  Z CISTE PRIRODY

BILYCH KARPAT

Inovecky
salam

Vepriové kiize
s ocaskem

100ml =42 K¢

Mroz jahodovy

Myslivecky
s tvarohem ‘ Peéené uzeny salam
v bile polevé w \

z udirn
45 ml y

100ml=42K¢

Kompletni seznam prodejen, kontakt(, map a oteviracich dob naleznete na www.reznictvi-hh.cz
1- Vyrobek neni k dispozici na prodejné Muténice, Brénskd 540; V prodejnach Reznictvi H-+H pHijimame platebni karty a stravenky.

Veprova peéené s kosti, %, AR T - T T :
2- Viyrobek neni k dispozici na prodejné Tesco expres Jablunk Nerutime za tiskové chyby. Nékteré fotografie mohou byt lustrativni. Akéni nabidka plati do data uvedeného na predni strané tohoto letéku nebo do vyprodani zasob. bez panenky . ) i VepFové 'pIe'C'bez kosti s kuzi
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Venkovska tlacenka
‘KVALITNE
A
WHODNE)

Cezien®

L iy 100g=10,22K¢

Jaternicovy prejt
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Balaton Salam
klobasa Salam s kapii se syrem
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Chlebicek s
s ruskym vejcem Uzena Sedlicansky
100g=1992K¢ +3unka120g kfizovka Hermelin 100 g

H&Hl Alois Pilcik 1928 - 2003

REZNICTVI Alois Pilcik, byl skutecny feznicky mistr. Narodil se a vy-
¢ iistal v feznické rodiné a stal se pokracovate-
lem feznického rodu Pilcikl. Navazal tak na
uméni svého otce, dédy i pradédy. Byl
to nejen feznik kazdym coulem,
ale hlavné to byl déda nynéj-
$iho majitele Reznictvi H+H,
ktery se cely Zivot vénoval
fezni¢iné, zpracovani masa
a vyrobé masnych specialit.
Alois Pilcik se narodil v roce
1928 a 0 19 let pozdéji slo-
Zil svou tovarysskou zkouku
u pana Bélicka, coz byl vyhld-

' Seny feznik a uzendf z Bratfe- ~ =E=
M jova u Vizovic. T

Speciality dedy PilcCika

0d svého zalozeni v roce 1990 je znacka H-+H spojovand s kvalitou a originalitou.
Reznictvi H-+H, s.r.0. nema ambice stat se nejvétsim vjrobcem masnych vyrobkii v Ceské republice,
ale urcité bude i nadéle patfit k tém nejkvalitnéjsim dodavatelim cerstvého vepfového masa, vyzrd-
Iého hovéziho masa a vyrobciim kvalitnich uzenin. Nepouzivame ve vyrobé potravinové nahrazky,
jako nékte vjrobci v oboru masnyich vyrobk. Pravé naopak. Vijrobky z produkce Reznictvi H-+H se
vyznacuji vysokym obsahem masa a to jak toho vepfového, tak také ¢im dal tim vice hovéziho.

Pod vedenim nynéjsiho majitele pana Ing. Karla Pilcika se nam podafilo navazat na tradice naich predchlidcti a predka. Vzdyt Karel Pilcik ml. patfi jiz k Sesté
generaci feznického rodu Pil¢ik z Brattejova u Vizovic. A spojeni dlouhodobé rodinné feznické tradice a vysoké jakosti nasich vyrobkd dalo vzniknout nové fadé
vyrobki DEDY PILCIKA. Vsechny vyrobky fady DEDY PILCIKA maji spole¢nou jednu zésadni véc. Jsou totiZ vyrabény podle piivodnich receptur dédy nynéjsiho
majitele firmy, pana Aloise Pilcika, které pouzival v 70. a 80. letech 20. stoleti. Receptury zdstavaji, zménily se pouze vyrobni procesy a to tak, aby vyhovovaly

nejprisnéjsim hygienickym nérokim dnesni doby.
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Spek
dédy Pilcitka

RUCNE VYRABENA
SPECIALITA

TRIDA JAKOSTI

- Sunka
dédy Pilcika
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«s0 Klobdsa dédy PilCika

dédy PilcCika Pastika dédy Pilcika



